51. Kalenderwoche

17.12.2018 - 23.12.2018

Menditari - Specsentoarte

Zus.-+

Zus.-+

Zus.-+

Zus.-+

KW Extramen( alerg | K@ Stammesse alerg | K Meni 2 aerg | @ | MenUl 4/zuckerreduziert | aier | o
51 rot/schwarz stofte | S0 5,40 € soe | SO blau 6,20 € o P grin 5,95 € stofe | Lo
Montag Krustenbraten (AL | 504 Gebratene (AL | 823 Geflugelhack- (AL | 531 Schweine- (AL | 72
17.12.20194 vom Schwein in MalzbiersoRe | ciy | 27 Jagdwurst 32) 33 fleischroulade A3G, | 18 schnitzelchen Go | 40
mit Rahmwirsingkohl a5 in fruchtiger 97 in GeflligelsoRe, CF) | 52 und Boulettchel 101
und KartoffelkloRen 41 Tomatensole, 34 dazu Balkangemise 40 auf Erbsengemise, dazu 49
6,95 € dazu Nudeln und Salzkartoffeln m Kartoffelbrei m. Rostzw.
Dienstag Panierte: @1 | eos | Frische Blutwurs! | @s. | 7es Gebraten ©) | s Hahnchenkeule  |@au| o
18.12.2018 Schweinekotele HG, | 28 mit b | s0 Forelle 18 mit 3G, | 30
mit Romanescogemise, CFRLY)| 40 Sauerkraut a7 auf Erbsen-Mais-Gemuise, 78 Geflugelsol3e, FO | 4
Sauce Hollandaise,Kartoffel- 48 und a1 dazu Butterkartoffeln 16 dazu Leipziger Allerlei 45
brei mit Rostzwiebeln 6,95 € Salzkartoffeln und Zitrone n und Salzkartoffeln B
Mittwoch Flugentenkeule (AL, | 1127 Paniertes (AL | 414 Wirsingkohl- (AL, | 434 Pichelsteiner (aL | a7z
19.12.2018 mit SoRe, G, | 7 Seelachsfilet 6o | o roulade A3GA, | 17 Gemuseeintopf |ew|
dazu Rosenkohl Fl2) [ 48 auf Rahmporree 58 mit pikanter CFlJ, | 50 mit 55
und Salzkartoffeln 68 und 23 Schmorkohlsof3e,dazu 7.2) 19 Schweinefleisch, 23
7,75 § ﬂ Salzkartoffeln o] Speckkartoffelbrei dazu Dessert
Donnerstag Schweinefilet- (AL | 753 Kartoffelsuppe | @ | s Hahnchenbrust @a | a3 | Gebr. Seelachsfilet | aaw| s
20.12.2018 medaillons ® | = mit Gl24) | 43 "Cordon bleu" een | 3 [natur] Gp. | 16
mit Krauterchampignons 56 Wiener Wirstchen 52 auf Rahmchampignons 7 in Tomatensole, 75 | 61
und Rostitaler 56 und Brot 23 und 49 dazu Rahmporree 33
6,95 € Spatzle B und Reis n
Freitag Gebr. Kabeljaufilet (AL | 458 4 maL | s0 | Kasselerkammste: | ©» | s | Schweinegeschnetzeltgs .| s
21.12.201§ auf Kaisergemiise e | 1 HefekloRe o | 1 mit Zwiebeln auf 2 "Gyros Art" eca| 13
in hollandischer Sole 49 mit heilRen 86 buntem Sauerkrac 45 mit Tzatziki-Knoblauch- | 27 | 43
mit Petersilienkartoffeln 33 Sauerkirschen 14 dazt 29 Creme und Rosmarin- 32
7,35 € n Kartoffelbre Kartoffel-Spalten S
Samstag H&hnchenroulade waL |« | Kleiner Salatteller | ¢z | 4 Bratwurstschnecke | @ | 7o Putenbraten (AL | 33
22.12.2018 "Florenz" A3GF,| 17 | Frischer Salatmix (Gurke,Ei| 81 1 in SoRe, MG, | 4 mit SoRe, azG | o
in SolRe mit Romanesco- 199 | 37 | Tomate,Mohren,Schinken) mit 3 dazu Fld, | 50 dazu Kohlrabi- ) 43
gemise und Salzkartoffeln 36 | Joghurtdressingur zum Menu 6 Bayerisch Kraut 2.4) 2 Karotten-Gemiise 20
6,95 € B Lieferung von Mo-Fr 2,35 € und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln ﬂ
Sonntag Gebratenes (AAL | 708 Wochenend- und Feiertagszuschlag Schweineschnitzel (AAL | 631 Kalbsbraten (AAL | 371
23.12.2018 KasselerkOtEIG GC, 36 0,75 €/Menu oder als Kiihlkost geliefert "Cordon bleu" G.C) 3 in SoRe, GIJ, s
auf Champignons 24) | 50 am Donnerstag (f.Samstag) und am auf Krauterchampignons, a1 dazu Speckbohnen | 724 39
mit Rostitaler 46 Frelta%( L.Sonntag) zun; V'\‘lolihenprels dazu . und .
7,35 € PeeTHingen vorbenaTen Kartoffelkroketten Salzkartoffeln
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. Zus.-+ .. . Zus.-+ . Zus.-+ 1 Zus.-+ <
KW Menu 5 Leichte Vollkost | allerg Keal Mlnlmenu allerg Keal Kaltmenu allerg keal | Dessert aIS Zusa-tlrallerg Keal gﬂg;ﬁ;’:iegeme fiir
Fett .. Fett Fett . Fett s 15 cemaiEl T
51 schwarz 5,95€ | =~ | | grin/blau 5,15 € | s |0y 5,95 € stofe | ey | zum Menl 1,60€ |stwofe| o ﬂ‘};ﬁ;‘;ﬁ‘g:j{;‘:ﬂﬁéﬁ;ﬁ; sewonnene
Montag Geflugelleber | @au| 405 Weil3e (:32) | 303 Hahnchen- wa | 33 | Paradiescreme|en| 2s [Freeugisse
. . . . A Glutenhaltiges Getreide
17.12.201f in Apfel-Rahm-SoRe, | ¢ | 2 | Bohnen-Eintopf 8 schnitzel Ge | Heidelbeere 16 Al Weizen
A2 Roggen
dazu Sellerie- 37 mit 38 mit | 26 34 ﬁ genf*s?e
Karotten-Gemiise 36 Kasseler 18 Kartoffelsalat 30 ¢ fas E?ﬂﬁfel
. . t
und Kartoffelbrei ﬂ und Salatbeilage ﬂ B Erchsticrs
. o . . T C Eier
Dienstag Gemuse (AL | 642 Backfisch- (AAL | 266 Fladenbrot (AAL | 953 Milchreis © | 15 D Fisch
rdniisse
18.12.201§ bolognese Gy | 2 Nuggets 6oy | e "Gyros Art" kec | 4 | mit Mandarinen- ° |6 Mol (auch Lakose)
mit bunten Nudeln, 87 auf Mischgemiise % gefullt mit Salat, | 317.2| 101 kompott 30 E; ﬁﬂlgéz‘gr““hfe
dazu 21 und 16 dazu Tzatzikidip 39 a [ Hawiusse
Reibekéase Krauterkartoffelbre| #23 E‘é gggg';f;;;;ggse
Mittwoch Lammragout |@a.| es Gebratene || «7 | Kasselerbraten |@ct.| «2 | Tiramisu-  |©n| 9 |47 Pistazien,
gg Macadalilllgnii.sse
19.12.201§ mit © | = | Chicken Wings | #se | v mit Kartoffel- 3137, 21 Dessert » [ gigg;an Tiass
et _ Sen
Karotten % [scharf] auf Risi 9 | Speck-Salat 5 | 3t A —
und % Pisi mit Curry- 4 und 8 e ;;Egﬁf_ﬁﬁgﬁgﬁﬁlgg@ﬁwhr
Reis ketchup-sote | (3 Salatbeilage N R cvic Thvensisce,
. . uschnein, schnecken
Donnerstag| ~ Putenbrustge- |@a| «2 | Ungarischer || 23 Gemischte (AL | 651 Orangen- © | 570 |
20.12.2014  schnetzeltes | e» | = | Kesselgulasch 9 Wurstplatte | rue | 4 Dessert 58 [Zusatzstofte
mit M6hren-Kohl- 20 | [Rindfleisch, Paprika 22 | [Bierschinken, Salami) 3172| 39 13 %f;‘;ﬁsmﬁmlasSmlgsvg.ordlmng -
rabi-Gemuse 35 | Zwiebeln, Kartoffeln] 0 Zwiebelmett], Butter, [ 3 28 2 [uach Vorlage aid Infodienst
und Kartoffelbrei ﬂ B Brot, Salatbeilage 1 mit Farbstoffen
" - N 2 mit Antioxidationsmittel
Freitag Kleine (AAL | 618 Spag hetti (AAL, | 468 Schweinehack- | @A | a4 Rote @ | 171 |3 mit Geschmacksverstirker
4 mit Phosphat
21.12.2014 Bratwdirstchen |#e | » | "Carbonara" e17| 13 steak scinl 12 | GOtterspeise | o | 2 [ o e aninquelle
mit Rahmsol3e, Fl4) | 39 24) | 66 mit Nudel-Tomaten- 53 mit 37 ; 1;:?5;3:;3[
dazu Kohlrabigemiise 29 21 Salat, Senf und 30 | DessertsoRRe Vanillg 2 o geschwirzt
und Kartoffelbrei Salatbeilage ﬂ e
Samstag Gemiuse- (a1 | 845 Wiener @At | s | Birnenkom pott | © | 1 Kreutzkontamination
. Alle Zu-, Um- und Abbestel- .. . Bei der Zubereitung der Speisen arbeiten wir
22.12.2018 Einto pf 13 lungen bitte einen Werktag Woirstcher GC | 44 mit 2 |oewissenhaft und mit grélgtmﬁglicher Sorgfalt
Y ; vorher bis 13.00 Uhr bei ; Dennoch istnicht ganz auszuschlieBen, dass es zu
mit Rindfleisch, 159 uns vornehment mit Senf, 312 [ 28 Schokosol3e 35 Neiner unbeabsichtigten Vermischung von
dazu Brot 19 Kartoffelsalat und 20 | Wochenendpreis 2  [ibissiothngecsch cdear tesmiielwd
Ihr Menitaxi-Fahrer kann aus ; rerschiedenen All bzw. S davi
und Dessert __|RC4 (ochniachan Gramden keins Salatbeilage 1,90 € ™
A i1 enthaltenen Allergene bzw. uren hiervon
Sonntag HaCkbrater (AAL | 539 \e/ﬁzgggg;%g%?ef#rden Folgetag GemlSChtel ©Ca.| 324 RhabarberkompOtt © 2% beziehﬁ:\\I-igvorfﬁnserenLizpfera;te:ﬂmd _
I . I Herst: Zutaten. Fi Vollstandigkeit
23.12.2018 in Rahmsofe, A3G. | 29 Salai i mit 5 [und somitauch fur die Vollstindigkeitder ©
dazu Romanesco- | crn| 4o Am Liefertag und am Wochenen- mit Kase, 6 | Dessertsol3e Vanillg 70 |aufgefuhrten Inhaltsstoffe auf unserem Mentplan
. d de kann nichts verandert werden Schinken s Wochenendpreis . Egﬂgle&gllf,keme Haftung Gbernehmen. Stand
gemise un 28 25.01.2017

Kartoffelbrei

@

und Dressing

1,90€




|*nicht taglich auf den

1
| Fahrer warten kénnen

i oder zeitlich ungebun-
» den sein wollen,

~erst mittags entschei-
| den méchten, was sie
i essen

*ihr Men( selbst schnell
: und einfach zubereiten

So werd yubenecter!
*Tiefkihlmenu kurz vor
der Zubereitung aus dem
Tiefkuhlfach nehmen!
*Erhitzen im Backofen:
auf 150°C einstellen u.
MenU hineinschieben,
nach 45-50 Minuten ist
Ihr Mittagessen fertig
*Erhitzen im Servtherm-
Geréat (bei uns flr eine
Kaution von 45,00 €
erhéltlich):

3 Melbecher Wasser
ins Gerat geben und
verschlossenes Meni
hineinstellen, Gerat
einschalten, nach 40-
50 Minuten erklingt
Summton - jetzt Deckel
abziehen und geniefRen!

50/51. KW 10.12. - 23.12.2018

Menii |[Wochenkarton 35 Wochenkarton 43 Wochenkarton 32 Wochenkarton 40
Normalkost 32,20 € Normalkost 32,20 € zuckerreduz. 32,20 € BE | zuckerreduz. 32,20 € BE
Spiralnudeln mit Haprikaschote mit Ripderroulade 3,7|Kartoffelsuppe 3

1 vegetarischer Bolognese Hackfleischfiullung % |in herzhafter SoR3e mit Bockwurst v. Schwein
@ in TomatensoRRe mit Rotkohl
dazu Langkornreis c%; und Spéatzle (N)
Schweinshaxenfleisch Hahnchenfilets Bratwurst (v. Schwein) 3|Frikadelle vom Schwein 2,7
2 ]in deftiger SoRRe in Krautersol3e in Bratensol3e "Forsterin Art"
dazu Schmorkohl mit M6hrenwtirfeln mit Sauerkraut mit Blumenkohl
und Kartoffelplree und Gabelspaghetti und Petersilienkartoffeln und Salzkartoffeln o%:
Zartes Schweinegulasch  Jchweinegulasch Gdback. Fischs tabchen 4,2]Rindergeschnetzeltes 3,1
3 |"Jager Art", in kraftiger Sol3e mit Erbsen und Méhren in dunkler Sol3e,
dazu Spatzle (N) mit Rotkohl in SoRe dazu Mdéhren 5%
und Stampfkartoffeln dazu Stampfkartoffeln und Salzkartoffeln
Paniertes Putenschnitzel Spaghetti Bolognese Rubhrei 2,6]Schweinebraten 2,4
4 |mit Erbsen "naturell" mit Hackfleischsol3e mit Rahmspinat in Champignonsol3e
und Kartoffel-M6hren-Piree Jvom Rind und Schwein und Stampfkartoffeln mit Wirsinggemuse
und Salzkartoffeln
Késespatzle Panierte Fischfrikadelle Zartes Rindfleisch 3,3|Gebr. Hahnchenkeule 3,1
5 |JAllgauer Art mit Rahmspinat in Meerrettichsol3e in Rahmsol3e
und Kartoffelptree mit Petersilienkartoffeln mit Gartengemiise
@ und Spatzle
Hausgem. Erbsensuppe Gemduseplatte Zarte Hahnchenfilets 3,5|Kartoffel-Gemise- 3,8
6 |mit Bockwurst (Schwein) mit Kartoffeln in PilzsolRe Auflauf
é%(A, N) in Krautersol3e @ mit Gemusenudeln @
Schweinesteak Zartes Rindfleisch Wirsingeintopf 3,2|Schweinegulasch in 3,8
7 |in Rahmsolie in MeerrettichsolRe mit Fleischkl63chen dunkler Sol3e

mit Brokkoli
und Frihlingsplree

mit Petersilienkartoffeln

Sie kénnen auch Wochenkartons
von anderen Wochen per Nachfrage bestellen.

vom Rind und Schwein

mit Leipziger Allerlei
und Iéartoffelkléfsen

Im Tietkuniiach ber -18°C einige Monate haltbar (siehe aufgedrucktes Batum)!

{_%  mit Schweinefleisch

(F) mit Farbstoff; (A) mit Antioxidationsmittel; (G) mit Geschmacksverstarker; (S) mit StiRungsmittel; (N) mit Nitritpdkelsalz;

ohne Milchzucker

)

mit Alkohol; é%?ohne Gluten;

vegetarisch




Bestellkarte zum Speisenplan voWewitar:

Bestellkarte zum Speisenplan voMewitar:

Kundennr.: Kundennr.:
Name: Stral3e: Name: Stral3e:
bitte Anzahl eintragen und aheifd oder b - Kiihlkost ankreuzen bitte Anzahl eintragen und aheil3 oder b - Kiihlkost ankreuzen

KW: 50 Montag | Dienstag| Mittwoch | Donnerstag| Freitag | Samstag| Sonntag | K\\/: 51 Montag | Dienstag| Mittwoch | Donnerstag| Freitag | Samstag| Sonntag

Menu 2 a aliMenl 2 a a
b b b b

Menu 4 a a IMenu 4 a a
b b b b

Menu 5 Menu 5 a a
b b b b

Minimenu Minimenu

Extramenu a a I Extrament a a
b b b b

Kaltmenu Kaltmenu

Dessert Dessert

kl. Salatteller kl. Salatteller

N-WK 35 N-WK 35

N-WK 43 N-WK 43

D-WK 32 D-WK 32

D-WK 40 D-WK 40

Unterschrif des Bestelles:

Unterschrif des Bestelles:





